
- Histoire -

- Viticulture -

- Vinification -
Vendanges mécaniques.

Eraflage 100%.

Cuvaison de 5 à 8 jours.

- Dégustation -

- Production annuelle -

- Garde -
1 à 3 ans

Température
de service 

16 à 18°C

Fiche produit Mâcon rouge

Rouge grenat brillant et

profond avec des reflets

violacés

Parcelle de 50 ares situées sur

la commune d'Igé.

Plantées dans les années 1990.

Première cuvée en 2021.

L'enherbement entre les ceps

est maitrisé. Les pratiques

agricoles préservent

l'écosystème naturel : HVE

niveau 3. Le rendement moyen

est de 64hL par hectare.

Environ 2000 bouteilles

(75cl)

Fruité intense, cerises

noires et mures juteuses

alliés à de subtiles notes

réglissées.

Ample en attaque, on est

agréablement surpris par

la puissance et le volume

en bouche. Fruits gorgés

de soleil et une finale

légèrement épicée.

-

Domaine Croix D'Arbussin domaine.croixdarbussin

- Terroir -
Sol Argilo-calcaire.

Exposition Est/Ouest.

- Cépages -
100% Gamay

-

4095 Route de Mâcon - 71870 Hurigny

contact@domaine-croixdarbussin.com - 09 75 45 66 79

www.domaine-croixdarbussin.com


